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SCAMORZA AFFUMICATA

www. formaggicapoferri.it

Denominazione: SCAMORZA AFFUMICATA,;

Descrizione: formaggio fresco a pasta filata prodotto con latte vaccino intero pastorizzato
affumicato in forno con trucioli di legno.

INGREDIENTI:
— Latte vaccino pastorizzato Origine del Latte: Italia
— Sale

Fermenti lattici

Caglio

CARATTERISTICHE FISICHE:

Forma: a boccia o a provola non definita;
Peso: disponibile in varie pezzature: - boccia da 350 gr circa;
- provola da 2,75 kg circa;
Crosta: assente di colore marrone nocciola;
Pasta: elastica e compatta di colore giallo paglierino;
Sapore: dolce, delicato e con odore caratteristico dell’affunicatura.

VALORI NUTRIZIONALI IN 100g DI PRODOTTO:

Energia 1282 kJ / 309 kcal

Grassi 26,0g

di cui acidi grassi saturi 18,1¢g

Carboidrati 08¢g

di cui zuccheri: 0,8¢g

Proteine 244 g

Sale 248

ALLERGENI
Latte e prodotti a base di latte (o contenenti lattosio) PRESENTE

LAVORAZIONE DEL PRODOTTO

Confezionamento: il prodotto viene venduto come confezionato e acquistato dal produttore;
Shelf-life: 60 giorni;
Trasporto: a temperatura controllata;
Conservazione: in frigorifero da +0°C a +4°C.
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